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DULEZITE Pozorné si prectéte tyto pokyny pro pouziti, abyste se s timto zafizenim dostateéné seznamili pred tim,
nez ho pripojite k plynové lahvi. Tyto pokyny uschovejte pro pouziti v budoucnu.

1. Bezpecnostni pokyny

«  Toto zafizeni je urCeno pouze pro provoz ve venkovnim prostiedi.

«  Varovani — Pouzivani tohoto zafizeni uvnitf nebo v jinych stisnénych prostorach mlize vést k akumulaci toxickych vypard, coz mlze zapticinit
vazna ublizeni na zdravi.

+  Vyhnéte se provozu ve velkém vétru.

«  Zafizeni vZdy pouZivejte pouze na pevném a rovném povrchu.

. Dodrzujte minimalni vzdalenost zafizeni 1,5m od hoflavych latek.

«  Na zapdleni dievéného uhli nepouzivejte benzin nebo jiné vysoce tékavé a hotlavé tekutiny.

+  Nikdy nenechavejte déti, mladez nebo domaci zvifata bez dozoru v blizkosti zafizeni, které je v provozu.

«  Pfi pouzivani zafizeni se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti na spravném misté. Gril nepouzivejte bez nainstalovaného popelniku, protoze z grilu
mdZe vypadnout zhavy popel a zplsobit zranéni nebo Skody na majetku.

+  Viko grilu sundejte pred podpalenim. Znovu ho nasad'te pouze pokud uhli rovnomérné hofi. « Vyvarujte se fyzického kontaktu se zafizenim pokud
je v provozu, protoze jeho povrch je velmi horky. V nezbytnych pripadech pouzijte grilovaci rukavice.

+  Stljte z dosahu vystupnich ventilacnich otvord, protoZe vzduch vychazejici témito otvory je velmi horky.

«  Se zafizenim nikdy nemanipulujte, pokud je v provozu.

« K uhaseni ohné nepouzivejte vodu, protoze by mohlo doji k poskozeni smaltovaného povrchu. Misto toho umistéte viko na kotel a uzavrete privod
a odvod vzduchu. Tim ohen udusite.

«  Nikdy nevyhazujte ven horky nebo zhnouci popel.
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. Pokyny pro sestaveni

VSechny ¢asti grilu vybalte a zkontrolujte, zda je baleni kompletni. V pripadé nekompletnosti kontaktujte prodejce.
Gril pfed prvnim pouzitim nechte alespon 25-30 minut vypalit.
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Na nohy s otvorem na dolnim konci pfipevnéte kole¢ka. Sroub
M10 nasad'te do prolisu, naviéknéte podlozku M10, kolecko a

utdhnéte matkou M10 tak, aby se kole¢ko mohlo volné otacet.
Poté nasad'te plastovou poklici kolecka.
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Nohy postupné zastréte do nasazenych krytl a pfipevnéte pfilozenymi Smontovanou spodni ¢ast grilu otocte a postavte na nohy Srouby
6x16. Nohy zatim neutahuijte priliS pevné. Nohy s kolecky nasad'te na Gchyty na strané protilehlé rukojeti téla grilu. Pfipadnd  pozdéjsi

manipulace s grilem probiha tak, Ze gril uchopite za rukojet, nazvednete predni nohy bez koleCek a gril prevaZite.
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Nasad'te draténou odkladaci plochu do plastovych drzak{ na nohou a Poté utahnéte Srouby 6x16 pripeviujici nohy k télu grilu. zaklapnéte.
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Na zarazky (patky) uvnitF téla grilu poloZte palivovy rost. Do prolisu uvnit¥ téla grilu polozte grilovaci rost. Kosik s nerezovou  miskou pouZivejte
pouze pfi nepfimém grilovani.

Drzak popelniku - levy
Krok 9

g,

—~ — -
Popelnik >

"~~S&roubky (3ks)

‘.l:,:/'

LA
- Bl's

i \ '}

Krok10 Drzak popelniku - pravy Krok 11 =t

Nasad'te levou i pravou Cast drZzaku popelniku na popelnik a pfiloZzenymi Sroubky utahnéte
Popelnik nasad'te do prolisti na spodni ¢asti téla grilu (kotle). Otacenim doprava a zpét pfi grilovani regulujete mnoZzstvi vzduchu nasavaného grilem a
tim i teplotu uvnitf.

4, Navod k obsluze

«  Nepouzivejte gril v uzavienych prostorach nebo uvniti budov, protoze by mohlo dojit k akumulaci koure.

«  Pred prvnim grilovanim ponechte drevéné uhli hofet 25 — 30 minut, aby se gril dostatecné vypalil.

«  Pfi podpalovani a v priibéhu grilovani ponechte horni i spodni ventilacni otvory (ota¢enim popelniku) oteviené. Pokud je ohen piilis prudky, Ize
ventilacni otvory uzavirat a tim kontrolovat intenzitu ohné.

. Pfi nastavovani ventilacnich otvorl pouzivejte grilovaci rukavice, viko mize byt horké.

«  Pokud sundavate poklop béhem grilovani, vyzvednéte jej do strany, zamezite tim spadnuti odpadu na potraviny.

«  Pro obraceni masa na grilu pouZivejte kleSté misto napichovani, zabranite tim Uniku pirodnich stav a jejich vzplanuti.

«  Gril CHARCOAL PRO 57 umozriuje dvé zakladni metody grilovani:

Pfimé grilovani

«  Primé grilovani je zakladni a nejjednodussi zplsob grilovani. Jidlo je grilovano pfimo prostfednictvim Zaru. Tato metoda se pouZiva pro potraviny,
které nevyZzaduji dlouhou dobu pro pfipravu jako napfiklad steaky, hamburgery, kureci filety, rybi filety nebo zelenina, atd. PFi pfimém grilovani
jsou uhliky rozprostreny v jedné vrstvé po celém palivovém rostu. Dievéné uhli je pripravené, pokud jsou 2/3 pokryty Sedou vrstvou popela a jiz
nehofi (pfiblizné 30 — 40 minut). Jidlo je poté pfimo grilovano na grilovacim rostu nad Zhavymi uhliky a musi byt otaceno v poloviné ¢asu grilovani
na druhou stranu, aby byly obé strany rovnomérné vystaveny teplu.

Nepfimé grilovani

«  Nepfimé grilovani se vyuZiva pro lepsi uchovani pfirodnich vani a $tav z jidla. Je podobné peceni v horkovzdusné troubé, ale s dodatecnou
uzenou, grilovanou vini, kterou Ize ziskat pouze pfi grilovani na dievéném uhli. Tato metoda je vhodna pro grilovani ,celych jidel" jako jsou
pecené, Zebra, cela kufata a krdty. Nepfimé grilovani vyzaduje pfitomnost ohné na vSech stranach grilu. Rovnomérné mnozstvi briket nebo
drevéného uhli se rozprostie na palivovy rost okolo koSe pro nepfimé grilovani. Do stfedu rostu pro drevéné uhli se mezi uhli umisti odkapavaci
miska, ktera zachyti stavy z masa. Ty mohou slouzit pro pfipadnou pfipravu omacek a sosd.

5. Uzitecné tipy

+  Poklop grilu je integrovany funkéni komponent zvySujici vykon, ktery pfinasi nasledujici vyhody: Lepsi distribuce tepla:

«  Poklop nuti horky vzduch, aby cirkuloval uvnitf grilu.

«  Vnitfni smaltovany povrch prerozdéluje a vyzafuje mnoZstvi tepla ziskaného z uhli, coZz ma za nasledek grilovani jidla ze vSech stran a Usporu
&asu. Kontrola hoteni:



« S poklopem na spravném misté je vytvoreno prostiedi pro existenci otevieného ohné s minimalnim nebezpedim rozhoreni, coz by mohlo spalit
jidlo.
Lahodna viiné:

«  Vlivem unikatnimu prenosu tepla jsou uvnitf zachovany ptirodni viiné a stavy. Pfi pouZivani poklopu je jidlo vice chutné, Stavnaté a jemné.

6. Cisténi a udrzba

«  Pred Cisténim nechte zafizeni vzdy dostate¢né vychladnout.

«  Vyjméte vSechny rosty a vymette vSechen popel z kotle do popelniku. Vyjméte popelnik pootocenim a lehkym nadzvednutim. Vyhod'te popel na
bezpecné misto a popelnik znovu nasad'te zpét na své misto.

«  Na smaltovany povrch nepouZivejte ostré kovové predméty nebo abrazivni Cistici pfipravky, pouZzijte nylonovy kartac nebo plastovou stérku v
kombinaci se schvalenym cisticem na grily.

+  Gril kompletné vycistéte minimalné 2x nebo 3x rocné v zavislosti na frekvenci pouziti.

7. Skladovani

«  Pokud neni gril pouzivan, uskladnéte jej na suchém misté a ujistéte se, Ze je poklop na svém misté. Zakrytim grilu pomoci CADAC ochranného
obalu prodlouzite Zivotnost a udrzite dobry stav grilu.



